o

RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Montag | Lundi, 19.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
* k% * %%
Poulet Brust (TH) an Zitrussauce Tagliatelle
Kartoffelpuree und Gemuse mit knusprigem Schinken
Blanc de poulet (TH) sauce aux agrumes, Tagliatelles
purée de pommes de terre et Iégumes au jambon croustillant
20.50 20.50

Businessmenu Tﬁ* IST l
somoma CH%‘IAII%I‘ DLl

*k*

. . SAMSTAG, 14. NOVEMBER 2026 i SONNTAG, 15. NOVEMBER 2026
Hirschschnitzel (VS) an Traubensauce 11.00-2000UHR 10.00 - 17.00 UHR
mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut \

N .. i» 2 '
Escalopes de cerf (VS) a la sauce au raisin + e
avec spatzli maison et chou rouge p ﬁ 1:‘
i H RACLETTE, :

ok M immung © | GLOAwew | Clowneuse | STECED S

13.00 - 16.00 UHR

Coupe Danemark
Coupe Danemark

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

F] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Dienstag [ Mardi, 20.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
* k% * %%
Schweinesteak (CH) an Paprikakruste Kurbis Ravioli
Bratkartoffeln und Gemuse
Steak de porc (CH) en crolte de poivrons, Raviolis a la courge
pommes de terre sautées et Iégumes
20.50 20.50

Businessmenu

Salat vom Buffet
Salade du bufffet

*k*

i i smsm . uovmm zoza SONNTAG, 15. NOVEMBER 2026
H|_rschschn|tzel (VS) an Tra_ubensauce i 4 i
mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut )
Escalopes de cerf (VS) a la sauce au raisin . /”'
avec spatzli maison et chou rouge 1:|:
* %% i RACLETTE

Mg | Clomwen | Comess S"f‘ﬁ's::s::ef:::f"y

Coupe Danemark i 13.00 - 16.00 UHR
Coupe Danemark B AR - AR e Sy

44.00Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen lhnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

E] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Mittwoch [ Mercredi, 21.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
* %% * %%
Poulet Flugeli (TH) an BBQ Sauce Spaghetti alla Nerano
mit Pommes Frites und Gemuse Zucchini - Parmesan - Basilikum
Ailes de poulet (TH) a la sauce barbecue, Spaghetti a la Nerano
avec frites et [égumes Courgettes - Parmesan - Basilic
20.50 20.50

Businessmenu

MAR p
Salade du bufffet

Salat vom Buffet

*xx SONNTAG, 15. NOVEMBER 2026
Hirschschnitzel (VS) an Traubensauce 11002000 R JOUe A LR

mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut ; 0 {/);,

Escalopes de cerf (VS) a la sauce au raisin A / @) ﬁ n

avec spatzli maison et chou rouge Weihnachtliche |  RACLETTE, Iowneuse Str;ich;lzoo&Pony
* %% Stimmung QRURWEINE | ¢ porahics + Pferdereiten

13.00 - 16.00 UHR

Coupe Danemark
Coupe Danemark

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen lhnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

E] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Donnerstag | Jeudi, 22.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu

Salat oder Suppe Salat oder Suppe

Salade ou soupe Salade ou soupe
* %% * %%
Rosti Gnocchi alla Sorrentina

mit Schinken, Ei und Kase Tomatensauce - Mozzarella - Basilikum
ROsti Gnocchi a la sorrentine
au jambon, a I'ceuf et au fromage Sauce tomate - Mozzarella - Basilic

20.50 20.50

Businessmenu

Salat vom Buffet
Salade du bufffet

* k%

Hirschschnitzel (VS) an Traubensauce

mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut AU //M

Escalopes de cerf (VS) a la sauce au raisin {/ @ :':I:
avec spatzli maison et chou rouge Weihnachtliche | RACLETTE, | St h] &P
P g Stmmung | GLUWWEN | Clowneuse ’f'ﬁf:ré‘e’?m.."“y

13.00 -16.00 UHR
Coupe Danemark
Coupe Danemark

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

K] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Freitag [ Vendredi, 23.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
*k* *k*
Schweinsgeschnetzeltes (CH) «Stroganoff» Fusilli al Radicchio e Pancetta
) Nudeln und Gemuse Radicchio - Pancetta - Parmesan
Emincé de porc (CH) « Stroganoff » Fusilli au radicchio et a la pancetta
nouilles et Iégumes Radicchio - Pancetta - Parmesan
20.50 20.50

RISTKIN
MART

Businessmenu %CH

Salat vom Buffet
Salade du bufffet

I)Ll

KA SAMSTAG, 14. NOVEMBER 2026 @ SONNTAG, 15. NOVEMBER 2026
. . 11.00 - 20.00 UHR 10.00 - 17.00 UHR :

Hirschschnitzel (VS) an Traubensauce

mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut : 0 //)a»

Escalopes de cerf (VS) a la sauce au raisin < @) ﬁ 1:];

avec spatzli maison et chou rouge Weihnachtliche |  RACLETTE, Stnithibod &P

* k% eSltinmalflunl; “ | GLUHWEIN S(Icl‘(:;lslalll:a r'rmlgfeerczl(e’l?eitenony

13.00 - 16.00 UHR
Coupe Danemark
Coupe Danemark

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

[} Relais Bayard (@) hotel_relais_bayard




